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Descriptif Article 

Article : MSLBTFU Bouteilles MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE FUT DE CHENE

Description
Bouteilles MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE FUT 
DE CHENE 

Description Détaillée 
Le futé nuancé

Les vieilles vignes de la parcelle "les cassonnières", (terroir
qui naturellement donne des notes caramel, nuances grillées) 
sont à la naissance de cette sélection. Ce vin est élevé neuf
mois en barriques.  Il est vinifié sur sa fine lie  de fermantation
avec un battonage régulier .C'est un  vrai mariage avec le bois.

     Une robe d'un jaune intense avec un nez finement boisé où 
se mêle un bouquet amande, foin coupé et  des saveurs
vanillées.
suit une bouche puissante ample, une évolution structurée et 
une petite pointe de fraicheur, citron confit, épices 

  Accompagne parfaitement les poissons en sauce, homard, noix 
de saint Jacques, les viandes blanches et même certains 
fromages.
   Vendu après plus d'un an de vieillissement en bouteille, 
propice au vieillissement
   Un vrai monent de plaisir


